Kaldolmar med rodbetor och chévre

1 huvud savoykal (eller vitkal)
3 stora rédbetor, kokta och grovt rivna
150 g smulad chévreost
1 dl kokt quinoa
1 msk honung
1/2 dl hackade valnétter (valfritt)
1 tsk balsamvinager
salt och peppar, efter smak
25 g brynt smor fér pensling



