Grillade jatterdkor med vitlok och chili

500 gram jatterdkor
0.5 deciliter olivolja
0.5 citron, zest och saft
2 matskedar vitvinsvingger
0.5 finhackad rad chili (skrapa ur fréna)
3 pressade vitloksklyftor
2 matskedar hackad farsk persilja
2 matskedar hackad farsk koriander
salt och peppar

blotlagda grillspett



