
Oxfilé Wellington med madeirasås

Madeirasås
1 st ägg till pensling
4 st schalottenlökar
1 st liten morot
1 knippe bladpersilja
1 dl madeira
4 dl kalvfond
1 msk tomatpuré
1 msk smör

Oxfilé
800 g färsk oxfilé
2 st smördegsplattor à 30x20 cm
1 nypa salt
1 nypa mald svartpeppar
1 msk olja
1 msk smör

Duxellmassa
500 g färska champinjoner
300 g rökt sidfläsk
6 st schalottenlökar
4 msk tomatpuré
0.5 dl hackad färsk timjan
3 nypor vetemjöl att reda av med


