
Lussebullar med pistage

Saffranslag
2  g saffran
1 msk strösocker
1.5 msk konjak eller vodka

Pistagefyllning
300 g varmt vatten
150 g pistagenötter
100 g smör, rumsvarmt
5 g vaniljsocker
1.5 dl strösocker
10 g apelsinblomsvatten (valfritt)

Fördeg
5 dl mjölk
40 g jäst
1 g saffran (eller 1,5 g saffranslag)
2 dl strösocker
8 dl vetemjöl

Tillsätt i fördegen
150 g smör (rumstempererat)
1 tsk salt
5.5-6.5 dl vetemjöl

Pensling och garnering
1 st ägg
  pärlsocker
 hackade pistagenötter


