Lingonsill

Kock: Anders Gustavsson Tid: 30 min Portioner: 4

Sill med lingon och massa juliga kryddor som nejlika, stjagrnanis och kanel, upphottad

med en skvatt whiskey.

INGREDIENSER

1 paket 5-minuterssill (420 g)
2 dl vatten

1 dl attika 12 %

0.5 dI socker

0.5 dl honung

1 msk whiskey

3 st kanelstanger

3 st hel stjarnanis

12 st kryddnejlikor

10 st grovkrossad kryddpeppar
0.5 st strimlad rodlok

1 dl lingon



GOR SA HAR

o Koka upp vatten, attika, whiskey honung, socker och alla kryddorna och lét

det puttra ca 5 minuter tills socker och honung 16st upp, 1at det sedan svalna.

Skar sillen i cm-stora bitar.

Hall ver vatskan och 18t sta i kylen och gosa till sig ca 1 dygn innan

° Lagg sill, rédldk och lingon i en burk med tatslutande lock.

servering.



