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Ny meny i SJ:s bistro

Skribent: Anders Gustavsson

Forra veckan bérjade SJ servera en ny meny i sina bistrovagnar, ekologisk och
kravmarkt samt svenskt, jag fick provsmaka p& den innan lanseringen.

Maten ér hdlsosammare och kénns frésch, den bestdr av enheter sé att man latt kan
komponera ihop sin egen maltid efter hur hungrig man ér.
Allt som dom serverar ar kravmarkt, ekologisk och sésongsanpassad.

SJ:s nya meny i bistron bestar av olika enheter som kan kompineras ihop fér att passa
just ditt behov och det var det vi fick provsmaka.

Frascha sallader med en bas p& matvete eller Quinoa, at dom som dom ar eller kop Hill
négot mer att ha till som handskalade réakor, oumph eller kycklingbrost.



Tre Danska smérrebrad, tre olika palagg pa régbrod, gubbréra med matiessill, ostbiff
med pepparrot och kyckling med currymajonnds..

“Twe choansvit
LBk
"

Ar man inte s& hungrig och bara vill ha natt litet eller kanske lite frukost s& kan man
kdpa smé férpackningar med olika innehéll som, grénsaksstavar med basilikadipp,
youghurt med dpple och kanel eller varfér inte Jamtlandska tunnbrédschips med

salsadippA



Dom nya dryckerna bestar av ekologiskt och svenskt, alltid ndgon sdsongsbetonad 4l
kommer att finnas i sortimentet.

Nya juicer och smoothies p& 100% ekologiskt frukt, perfekt pa morgontaget.



Forutom allt det har sa finns det Gven wraps, lite fler sallader, manga glutenfria och
laktosfria alternativ.

Nasta géng ni tar téget och det kommer att finnas bistrovagn sa kép inte med er egen
mat, det finns massa goda alternativ att valja pé.



