
Citronpicklad rödlök
Kock: Camilla Hanve   Tid: 10 min   Portioner: 4VEGETARISK

Otroligt enkelt och gott tillbehör att ha till grillat, på skinkmackan, till grytan eller i
salladen.

Nästan löjligt enkelt, men så gott! Principen är egentligen bara att man tar en citron
och en nypa salt till varje lök. Funkar lika bra att göra på gul lök eller silverlök.
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INGREDIENSER

2 stycken rödlökar
2  stycken citroner
2 nypor salt
  ev. vatten

GÖR SÅ HÄR

1 Klyfta eller skiva löken tunt, lägg i en skål eller burk med lock och pressa
citronen över.



2 Strö över saltet och blanda ordentligt och låt stå i några timmar, helst över
natten, så den får fin färg och blir riktigt krispig och god.


