FISK

Gravad lax med dgghack och

skirat smor

Kock: Camilla Hanve Tid: 20 min Portioner: 4

God att ha bade som middag eller p& buffébordet. Laxen @r gravad efter Pappa
Hanves gravade lax, recept finns har pd sidan.

En riktigt enkel, snabb och god lagratt! Laxen blir lite tillagad av det varma skirade
smoret och ér god som middag eller lunch tillsammans med potatis eller en god sallad,
eller som en ratt pé buffébordet. Recept pé den gravade laxen hittar du HAR






INGREDIENSER

400 gram gravad lax
4 dagg

100 gram smor
1 nave persilja
1 nave dill

1 néve graslok

GOR SA HAR

° Skiva laxen (eller kdp fardigskivad) och lagg pé ett serveringsfat.

0 Koka éggen. Skala och hacka dem och stré dver laxen.

e Hacka rterna och stré hélften dver lax och agg.

o Skira smoret och skumma av det. Héll dver laxen precis innan servering och

stro over resten av orterna.



