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Lcht makaronipudding pa
blomkal

Kock: Camilla Hanve Tid: 40 min Portioner: 4

Den hér ar som en makaronipudding men med smé fina, blomkalsbuketter istallet for
makaroner. Brukar laga bada parallellt s& hela familjen blir glada och ngjda.

INGREDIENSER

1-2 pkt ekologisk strimlad bacon
1 st lok
1 st litet blomkalshuvud
4 dl riven ost
3 st dgg
3 dl gradde
persilja och graslok
salt och peppar



GOR SA HAR

Stek strimlad bacon. Lagg sedan i en hackad 16k och stek den.

Smérj en form och blanda baconblandningen med fina, riktigt smé, farska
blomkalsbuketter.

Sré den rivna osten, blanda dgg, gradde, salt och peppar, och hall ver. Stré
over lite persilja och graslok.

Skjuts in i ugnen i ca 30 minuter. Bérja med folie dver de forsta 15 minuterna.
Ta ut och lat vila ca 10-20 minuter (frivilligt saklart)!



