SAS

Hostens hostigaste sds

Kock: Elisabeth Gabrielsson Tid: 15 min Portioner: 4

Har har du en harlig sas som passar bade till vilt och tamt.

Robusta men milda krémiga smaker av kastanjepuré, schalottenldk och champinjon som

passar till det mesta och supersnabb att tillaga.




INGREDIENSER

200 gram farska hackade champinjoner
200 gram hackad schalottenlok

1 deciliter kastanjepuré

4 deciliter vispgradde

2 kryddmaétt finmald vitpeppar

2-3 nypor salt

30 gram smér till stekning

GOR SA HAR

Stek champinjonerna och schalottenldken p&d medelvérme i sméret till de blivit
mjuka.
R&r ner kastanjepuré och gradde och lat sjuda in en stund tills den har tjocknat
till nskad konsistens.
Salta och peppra.



