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Mini Royal Burgare
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Hamburgare, vem kan motst&2 Serveras de som de har Mini Royalerna, sé sager det
slurp slurp mums mums och sé ar de slut!

Jag serverade mina Mini Royals i en buffé for en tid sedan och har séllan sett en sddan
&tgang, sé ladda upp ordentligt d& det verkar vara en poppisburgare. Den &r gjord
med andra ingredienser @n en "vanlig" hamburgare, d& den ar tillagad med skinkfars
och isterband fér en god rékighet, men det fungerar fint aft anvénda sig av mixad rokt
skinka med.Tillbehdren var rédbetssallad, valndtsmér och krasse vilken ar supergott
ihop. Allt @r enkelt att géra och behéver inte serveras p& bumsen utan kan dtas lite
avsvalnat med



INGREDIENSER

Burgare
500 gram mager skinkfars eller kalvfars

75 gram isterband av god kvalitet eller rokt skinka

0.5 tesked salt

2 matskedar farsk repad timjan

2-3 matskedar kallt vatten

0.25-0.5 tesked grovmald vitpeppar

50 gram smor till stekning

Rédbetssallad
250 gram hackade rédbetor
1.5 deciliter majonas
0.75-1 deciliter cremé fraiche eller smetana
1 nypa salt
2 kryddmaétt finmald vitpeppar
eventuellt négon nypa strésocker
1 liten finhackad rédlsk
1 styck finhackad rétt apple

Valnétssmor
100 gram smér
100 gram rostade valnétter

Tillbehor
2 deciliter klippt krasse
12 stycken mini hamburgerbrod



GOR SA HAR

Borja med att géra rodbetssalladen, du kan anvénda fardigkdpt som du
tillsatter lite smetana i, men gor du sjalv sé ar det alltid godarelat rédbetorna
ligga pd hushallspapper en stund innan du lagger ner dem i
majondsblandningenMicra det hackade Gpplet négon minut och &t
svalnaBlanda majonds med cremé fraiche, socker, vitpeppar och blanda
sedan ner dpple, rédldk och rédbetor och stall i kylen

Hacka isterbandet fint eller mixa med stavmixer, likasé om du valjer rokt
skinkaBlanda ner i farsen tillsammans med salt, peppar, vatten och timjan och
anvénd gérna dina hander fér ordentlig blandningForma till 12 smé burgare
och stek i smér p& medelvarme i cirka 5-6 minuter per sida

Blanda krossade rostade valnétter med sméretRosta p&d hamburgerbréden i
ugnenBre sedan pd valndtsmorpd bottenbrodet, lagg pé rodbetssallad,
burgaren och toppa med krasse och sedan lite mer valnétssmér pé brédlockets
insida



