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Jordgubbstarta

Kock: Frank Steen Tid: 60 min Portioner: 8

Jordgubbstarta Deluxe

Viktigt att du hittar riktigt fina farska jordgubbar.

INGREDIENSER

1.5 dl vetemjol

3 dl socker

1 msk vaniljsocker

1 dI hackade hasselnétter
1 krm salt

100 g smor

3 st dgg

1 liter jordgubbar

6 dl vispgradde

1 pase mandelflarn



GOR SA HAR

Blanda allting i en bunke (bérja med de torra ingredienserna) och hall sedan
ver i en brodad form.

Gradda i mitten av ugnen p& 175 grader i cirka 20 minuter.

Nar du tar ut kakan ska den garna vara lite kladdig inuti men ha fatt en hard
yta. Lat den nu svalna.

Stall sedan in den i kylsképet och lat den stelna.

Vispa gradde och tack tartbotten med.

Garnera med tunt skivade farska jordgubbar éver hela tértan.

Innan servering stré garna lite mandelflarn dver jordgubbarna.



