GENERELL

Fransk potatissallad

Kock: Frida Johansson Tid: 30 min Portioner: 4

Ett sommarfrascht tillbehor till saval kott som fisk!

En kall potatissallad &@r bade smidig att servera och enkel att veva samman nér det
vankas sommarmiddag. Det har receptet passar utmarkt till en grillad kéttbit, eller varfér
inte lite rokt fisk! Smakerna @r enkla men ack s& goda. Eftersom potatisen bor vara kall
ndr de sl&s samman med dressingen s& fungerar det dessutom alldeles utmarkt aft
anvanda den dar dverblivna potatisen fran gérdagens sillunch!
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INGREDIENSER

1 kg farskpotatis

2 st schalottenldkar

0.5 dl farska orter (persilja, dill)
1 msk vitvinsvingger

3 msk rapsolja

1 msk vatten

2 tsk dijonsenap

50 g fetaost

salt, peppar

GOR SA HAR

° Koka potatisen i saltat vatten med en knippe dill. Lat kallna.

och senap. Smaka av med salt och peppar.

o Hacka érterna och finhacka 18ken. Blanda samman med vindger, olja, vatten

e Dela potatisarna i lagom stora bitar och vénd runt dem med dressingen.

Smula d@ven i fetaost. L&t garna st@ cirka minst 1 timme i kylen innan servering!



