DESSERT

Champagnemousse med hallon

och choklad

Kock: Helena Ekman Tid: 30 min Portioner: 4

Nar nyérsglitiret lagt sig 2 borja éret med n&got gott! Unna dig en lang brunch eller
njut av att laga en god efterrgtt. Champagnemoussen med hallon smakar fantastiskt 2
en perfekt start p& det nya aret! Skal for nya majligheter och fler smakupplevelser
2025!



INGREDIENSER

100 g vit- och mjslkchoklad
2 dl vispgradde
2 st aggulor
1 dI champagne
1 msk florsocker
farska hallon och citronmeliss till garnering

GOR SA HAR

Smalt chokladen Sver ett vattenbad och lat svalna nagot.
Vispa gradden fluffig.

Vispa aggulor och florsocker pésigt.

och vand darefter forsiktigt ner gradden.

Hall upp i glas och lat sté i kylen i minst 2 timmar.

Toppa med farska hallon och citronmeliss vid servering.

Vand ner den smalta chokladen i aggblandningen, rér sedan ner champagnen



