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Mozzarellasticks

Kock: Helena Ekman Tid: 30 min Portioner: 4

Supergoda snacks som @r enkla att géral Chiliflakes ger lite hetta och citronzesten
bidrar med fraschér.

Ha ett lock tillgangligt nér ni friterar och sténg av flakten.

INGREDIENSER

2 forpackning a 125g mozzarella
0.5 dI vetemjal

1 krm chiliflakes

0.5 st citronzest

0.5 krm salt

1 st agg

1 dl panko

5 dI friteringsolja eller solrosolja

1 msk finhackad persilja



GOR SA HAR

L&t mozzarellan rinna av. Dela i stavar.

Blanda mjdl, chiliflakes, salt och citronzest i en skal.

Vispa upp dgget lite i en annan skal.

Lagg panko i en tredje skal.

Rulla sedan mozzarellan férst i mjél, sedan Ggg och sist panko. Se till att det

tacker dver allt for d& rinner inte mozzarellan ut nér du friterar.

Varm oljan till ca 180 grader- eller slapp négra flingor panko i sé ser du nér
det &r varmt.

Fritera négra stycken &t géngen tills de &r gyllene (ca 2 min).

Lagg pé hushéllspapper for att rinna av.

Lagg upp pé en snygg tallrik och garnera med hackad persilja.  Njut
nyfriterade!



