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No-Bake Cheesecake med

pistage & hallon

Kock: Helena Ekman Tid: 60 min Portioner:

En lyxigt enkel no-bake cheesecake med kramig pistagefyllning, frasig botten och
toppad med farska hallon & vispad gradde. Ljuvlig balans mellan sétma, syra och
crunch!

INGREDIENSER

170 g digestivekex

100 g smdlt smér

30 g pistagendtter

Fyllning

2 dl vispgradde

150 g farskost (cream cheese)
1 dl florsocker

225 g mascarponeost

2 msk pistagekram



1 tsk vaniljsocker
Topping
150 g farska hallon

0,5 dI vispad gradde
hackade pistagendtter

GOR SA HAR

Krossa digestive & pistagendtterna till fint smul och blanda med smalt smér.
Tryck ut i en springform (18cm) och in i kylen minst Th.

Vispa gradden i en bunke. Ta en ny bunke och vispa farskosten & florsocker.
Ta en ny bunke och vispa mascarpone, pistagekrédm & vsniljsocker. Blanda
ihop allt i en bunke.

Hall i ovanpé digestivebotten & tryck ner i kanterna och in i kylen minst 1 h.

Garnera med farska hallon, spritsa i vispad gradde i hallonen & toppa med

hackade pistagendtter



