< Semifreddo med kaffe

DESSERT Kock: Helena Ekman Tid: 50 min Portioner: ca 8

Kaffets dag - klart vi ska laga négot med kaffe i da! Lagg till tid fér é timmars frystid!




INGREDIENSER

3 st dgg

250 g mascarpone

2 tsk vaniljsocker

2 dl vispgradde

1/2 + 1 dl socker

5 msk starkt kallt kaffe
Montering

200 g farska jordgubbar
20 g mork choklad

GOR SA HAR

Separera dggulor och éggvitor.

Vispa aggulor med %2 dl socker och vaniljsocker sa att det ljusnar i fargen.
Tillsatt mascarpone och vispa ihop.

Vispa gradden tjock i en separat bunke.

Vispa vaggvitorna och 1 dl socker till tjock mardng (ska kunna gé att vanda
éver huvudet).

Blanda vispgradden och marangen i dggulesmeten.

Ta en avlang form och kla med plastfolie. Hall ner halften av smeten.
Ringla p& 2 msk starkt kaffe och ta en gaffel och rér om.

Lagg pé resten av smeten och ringla péd resten av kaffet och rér ner med en
gaffel.

In i frysen minst 6 h.

Ta ut formen och ta bort plasten.
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Lagg pa ett snyggt upplaggningsfat. Garnera med jordgubbar och riv dver
mork choklad.



