PASTA

&
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Pasta Zafterano med sparris

och pancetta

Kock: I min syrras kék Tid: 30 min Portioner: 4-6

En snabb och enkel pasta zafferano som ar passar att Gta dret runt, men lite extra i

juletider :)

INGREDIENSER

500 g tarnad pancetta
3 st schalottenldkar
3 st vitldksklyftor
1 knippe grén sparris (fryst gar bra)
1 g saffran
2 dl vitt vin (alt. matlagningsvin)
4-5 dl gradde
1 st citron
1 riven pecorino
persilja
500 g pasta penne



GOR SA HAR

Stek p& den tarnade pancettan sé att den far fin farg
Hacka schalottenldk och vitlok och tillsatt i pannan
Skar sparrisen i mindre bitar och l&t den g& med

Sl& pa vinet

Rér ihop safffran med lite vatten och ror ner

Tillsatt gradden och lat koka ihop

Pressa i citron

Sl& pé pastavatten

Lat sésen puttra pd medan pastan kokar.

Nar pastan ar nastan klar, sl& av vattnet, men spara lite om du vill spada
s&sen sedan. Rér ner pastan i sésen

Riv och blanda ner pecorino.

Toppa med farsk persilja och kanske lite mer pecorino.
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