BAKA

Sattran- och clementintryftel

Kock: I min syrras kék Tid: 30 min Portioner:

Enkla och goda tryfflar med citrus och saffran.

INGREDIENSER

200 g vit chocklad
0,5 burk sétad kondenserad mjslk
0,5 g saffran

clementin, zest frén hela + 1 tsk saft
25 g smor

en nypa salt

GOR SA HAR

° Dela chokladen i mindre bitar och smalt dver ett vattenbad under omrérning.



Nar chokladen smalt, stdng av plattan och rér ner dvriga ingredienser och
blanda till en jGmn smet.

Hall upp pé t ex en tallrik med bakplétspapper (sé fastnar det inte). Stall in i
kylen i ca 4 timmar.

o Skér upp i bitar ca 1*2 cm och rulla sedan till bollar.

Rulla tryfflarna i florsocker. Férvara i kylskap.



