Saffranspasta med lax

Kock: I min syrras kék Tid: 20 min Portioner: 4

Snabb pasta med saffran, chili, vitldk och citron. | denna ocksé kallrokt lax, men det
kan lika gérna vara naturell lax eller rékor - d& smakar det néstan dnnu mer av
saffranet.

INGREDIENSER

500 g linguine eller spagetti

2 msk olivolja

0,5 vitlok solo, tunt skivad

0,5 g saffran

1-2 krm chiliflakes

2 msk tommatpure

250 g babytomater

0,5 dI vispgradde

2 dI pastavatten

400 g kallrokt lax i skivor

1 citron, zest fran halva och saft fran hela
salt & peppar

Till servering



farskriven parmesan

.o o .o
Starta pastavatten (+ salt) och lagg i pastan nar det kokar.
Fras vitlok, chili och saffran i olja. Inte for hett s& det branns. Tillsatt
tomatpurén och &t frasa med.
Halvera och lagg i tomaterna.
Hall p& gréadden nar tomaterna &r mjuka.
Riv i citronzest och pressa i saft.
Lagg i laxen, smaka av med salt, peppar och eventuellt mer citronsaft.
Hall i pastavatten och tillsist pastan. Lt gotta ihop sig négra minuter innan

servering.

Toppa med parmesan.



