Julig citrondessert med

©  pepparkaka

DESSERT

Kock: Isabella Bruckner Tid: 30 min Portioner: 4

@ Denna kombination av citron och pepparkaka far smaklékarna att vakna. Varfér inte
( k' servera denna som julaftonsdesserte Du kan med férdel férbereda citronkrémen dagen
innan.

INGREDIENSER

50 gram smor
2 dl socker
3 st dgg
3 st citroner
100 gram pepparkakor
2.5 dl smetana
Garnering
mald kanel

kanelsténg
lingon



GOR SA HAR

Borja med att férbereda citronkrdmen. Vispa ihop Ggg och socker i en kastrull.
Pressa ur saften frén citronerna (spara skal fér att riva zesten till serveringen).
Tillsatt citronsaften i kastrullen. Varm smeten pd svag varme utan att det kokar.
Ror om tills kramen tjocknat, ca 15 min. Ta kastrullen frén spisen och ror ner
sméret. Lat krdmen svalna.

Blanda Forsiktigt ned smetana i citronkrdmen nar den har svalnat.Riv skalet
frén citronerna. Krossa pepparkakorna och férdela i botten av portionsglas.
Fordela citronkramen dver pepparkaksbotten. Toppa med lingon, citronskal
och kanel.



