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Semifreddo med kolakram och

nutella

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 20 min Portioner: 4

En lattgjord kalasgod godisglass som ska atas sédar halvfrusen.

Lagg till 4-5 timmar i frysen.

INGREDIENSER

2 st dgg

1 msk socker

2.5 dl vispgradde

100 gr nutella

1/2 burk karamelliserad mjslk ( dulche de leche )
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Knack aggen, héll vitorna i en skal och gulorna i en annan.

Hall gradden i en tredje skal.

Vispa vitorna med 1/2 msk socker till ett fast skum.

Vispa gulorna med resten av sockret.

Vispa gradden tills den blir fluffig.

Blanda ihop gradde med gulor och vand sedan ner vitorna. Blanda férsiktigt.

Varm nutellan &ver eft vattenbad eller i micron négra sekunder sa den blir

lite rinnig och mer latthanterlig.

Hall glassmeten i en form, ringla i nutellan och rér ner den karamelliserade
miolken med en sked.

Tack formen med plastfolie och stall in i frysen ca 4-5 timmar.

Vid servering ta ut den i god tid s& att den &r sadar harligt halvtinad och

kladdig.



