KOTT

Pyttipanna med grillkorv

Kock: Jennifer Berg Tid: 20 min Portioner: 4

En vardagsvariant pa Biff Rydberg som serveras med en supergod pepparrotskrém.

Denna ratt gar snabbt att forbereda, sarskilt om du har rester av kokt potatis eller nagot
slags protein éver. Bara att Iagga till lite hackad 18k, salt och peppar. Enkelt och gott.

)




INGREDIENSER

Till pytten:
500 gram valfri korv
600 gram kokt kall potatis
1 lak
salt och peppar, efter smak

4 3agg

smor till stekning

Till krédmen:
2 deciliter creme fraiche
2 matskedar farsk riven pepparrot
1 tesked dijon senap
2 teskedar honung
inlagda rédbetor, till servering
farsk persilja, till servering

GOR SA HAR

Skar korv, potatis och 16k i grova bitar.

Bryn férst korven i en panna i nédgra minuter, tillsatt I6ken och potatisen, ror
ihop allt och stek tills det ar fardigt. Krydda med salt och peppar och l&t steka
pd svag varme fills servering.

° Stek aggen. Blanda alla ingredienser till kramen, smaka av med salt och

peppar.
Servera pytten med farsk persilja, stekt dgg och inglada rédbetor.






