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Thai coconut ramen

Kock: Jennifer Berg Tid: 30 min Portioner: 4

My type of comfort food! Jag dlskar nudelsoppa och denna rétt tar bara 30 min att
gora. Enkelt och super gott! Har anvander jag kycklingfars men det gér lika bra att
anvanda flaskfars.

Ni hittar dven en liten video pa denna ratt: KLICKA HAR



INGREDIENSER

250 gram ramennudlar
Buljongen:

1,5 msk rapsolja

2 schallottenlok, tarnad
3 msk réd currypasta

2 msk tomatpuré

2 vitldksklyftor, pressade
1 msk riven ingefara

1 burk kokosmislk
1 liter kycklingbuljong

Kycklingfdrsen

2 tsk sesamolja

450 gram kycklingfars

2 vitldksklyftor, pressade
1 finhackad rad chili

2 msk fisksds

Till servering

4 medium kokta agg

1/2 kruka korianderblad

2 salladsldk, tunt skivade
rostade sesamfron



GOR SA HAR

Koka nudlarna i en stor kastrull tills de ar precis mjuka, cirka 2-3 minuter. Skélj
under kallt vatten och l&t rinna av.

Varm rapsolja i en stor kastrull p& medelvarme. Tillsatt schallottenldk och stek
tills mjuk. Ror ner currypasta, tomatpuré, vitldk och ingefdra och stek ca 2
minuter. Ror ner kokosmidlk och kycklingfond. Koka upp och sénk varmen och
l&t sjuda tills smakerna har blandat sig, ca 8-10 minuter. Smaka av med
fisksas eller salt.

Varm sesamolja i en stor stekpanna pd medelhég varme. Tillsatt
klycklingfarsen, vitldk och chillin (spara lite till garnering om ni vill). Stek farsen
tills den har fatt farg, cirka 3-5 minuter, se fill aft smula sénder farsen nar det
tillagas. Rar ner fisksas och smaka av om det behévs mer.

Servera nudlar och buljong i skélar. Toppa med kycklingfarsen, halverade
agg, koriander, salladslék, chili och sesamfrén. Njut!



