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Mardangtarta med kiwi och

jordgubbar

Kock: Karin Hogberg Tid: 120 min Portioner: 4

Marang, gradde, frukt & bar. Genialiskt enkelt och underbart gott!

INGREDIENSER

3 daggvitor

1 dl socker

1.5 dI socker

1 dl vatten

Garnering

3 dl gradde

4 zespri grona kiwi (skalade och skivade)

3 dI farska jordgubbar



GOR SA HAR

o Vispa &ggvitorna och sockret till en vit maréng.

Blanda vattnet och sockret i en kastrull och koka upp tills sockret ar smalt och
du har en sockerlag. Hall den varma lagen i maréngsmeten medan du vispar.
Vispa i ytterligare 15 min.

Forma en rund térta av mardngen pé en plat med bakplétspapper. Gréadda
langst ner i ugnen p& 125 grader i ca 60-90 min.

Garnera tartan med vispad grédde, skivad kiwi och jordgubbar.



