FLASK

Flagskpannkaka med lingonsylt

Kock: Karin Walker Tid: 40 min Portioner: 4-6

En flaskpannkaka i en stor ldngpanna blir en perfekt vardagsmiddag men glém inte
lingonsylten, den mdste vara med!

Jag gér smeten lite tjockare till en ugnspannkaka och tar ibland hélften vatten i smeten
men det bestémmer man sjalv.
Servera en soppa fére pannkakan om du vill ha en matigare middag.



INGREDIENSER

5 st agg

5 dl mjal + lite till

5 dI mjslk

5 dl vatten (eller mjslk)

1 knapp tsk salt

200 g rokt/rimmat sidflask

lingonsylt till servering

GOR SA HAR

Satt ugnen p& 225 grader.

Vispa ihop @gg, mjdl och halften av vatskan till en slat smet, tillsatt den Svriga
vatskan + salt.

o Dela flasket i bitar och stek det tills det fatt farg.

Smérj en stor l&ngpanna eller tack formen med ett bakplatspapper.

Tippa i smeten och fordela flasket i formen.



o Gradda tills pannkakan fatt farg i ca 25 minuter.
° Servera med lingonsylt och njut!



