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Baconmarmelad

Kock: Lotta Ostrém Tid: 40 min Portioner:

Har kommer ett recept pd en toppengod baconmarmelad som passar jattebra som
tillbehor till stekt eller grillat kott.

INGREDIENSER

1 paket bacon

1 st liten rodlok

1 st vitldksklyfta

1 st Gpple

3 msk whisky

2 msk lénnsirap

1 msk appelcidervinager

1 dl vatten

1 tsk farsk hackad fransk dragon
smor



GOR SA HAR

Strimla och stek baconet knaprigt och lagg sedan upp det pd ett
hushallspapper sa fettet sugs upp.

Hacka 16ken, skala applet och skar det i bitar.

Stek 16k och apple mjukt i smoret tillsatt sedan det stekta baconet.

Hall sedan i I6nnsirapen, vindgern, whiskyn, vattnet och den hackade
dragonen. Lat puttra pd svag vérme i 25 min. Hall pa lite mer vatten om det
ser ut att koka torrt.



