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Toast med rokt ost och rostad

mandel

Kock: Lotta Ostrém Tid: 30 min Portioner: 4

Fantastisk god farratt som dessutom ar lattlagad.

Rokt ost hittar du i vdlsorterade ostdiskar.

INGREDIENSER

4 skivor italienskt lantbréd, baguette eller formfranska
8 skivor serranoskinka

230 gram rokt ost

0.5 deciliter flagad mandel

4 matskedar aprikosmarmelad

GOR SA HAR



Satt ugnen p& 225 grader.Rosta den flagade mandeln latt i en stekpanna.

Skar bort kanterna pé formfranskan och lagg skivorna pé en ungsplat med
bakplatspapper. Skar ca 0.5 cm tjocka skivor av den rékta osten och lagg pa
brédet.Gradda mitt i ugnen 8-10 min.

Garnera sedan med serranoskinkan, marmeladen och den rostade mandeln.

Servera detta med en god kall &l.



