Glodbakad ok

Kock: Magnus Johansson Tid: 60 min Portioner: 4

Ett lika enkelt som gott tillbehor!

INGREDIENSER

4 st |6kar med skal
GOR SA HAR

Gor sd har:

Lagg I6karna direkt i gléden.Véand dé och dé sé att de blir jamt bakade.
Lokarna kommer att bli kolsvarta.Nér det bérjar bubbla vatska ur 16ken, &t
dem ligga 2-3 minuter till. Ta darefter [6karna ur gléden, lagg dem at sidan
och l&t svalna 5-10 minuter.Skala av de yttersta, forkolnade lagren av skal fills
du kommer in i saftigt kott.

Vid servering:
Dela I6karna i halvor, salta 16t p& snittytan.






