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SALLAD

Nypotatissallad med primérer

och brynt smér

Kock: Maria Dahlquist Tid: 45 min Portioner: 4

Nypotatisen blir om méjligt @nnu godare med brynt smér.

INGREDIENSER

Koka potatisen

900 g farskpotatis
salt

1 msk smor

Bryn smor
50 g smor

Preppa gronsaker och orter
1 knippe varlok

65 g babyspenat

1 knippe radisor



1 knippe dill
1 knippe graslok
1 rod lok

salt och peppar
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Skrubba potatisen. Koka den langsamt i saltat vatten med en klick smér i pa
lég temperatur.

Bryn resten av sméret p& medelvarme tills det blivit gyllene och doftar nétigt.
Hall av potatisen och lat den édnga av. Dela och grilla vérloken.

Kvarta radisorna och grovhacka dill, graslok och réd 16k.

Blanda potatisen med det brynta sméret och vand ner spenat, radisor, dill, 18k,

salt och peppar.
Lagg upp salladen i en fin skal.



