BAKA

Scones med citrusmarmelad

Kock: Maria Dahlquist Tid: 30 min Portioner: 4

Scones och marmelad - basta starten pd dagen!

Lagg till citroner om du vill ha lite mer syra och dra ner pd sockret om du 6nskar det.
Ha en fin frukost!

INGREDIENSER

4 dI mjsl
2 tsk bakpulver
50 g smor
2 dl mjslk

salt
Marmelad
4 st apelsiner
2 st réd grape
250 g syltsocker



GOR SA HAR

Scones: Satt ugnen p& 250°C. Blanda vetemjél, bakpulver och salt i en bunke.
Tillsatt smoér och midlk och rér ihop till en kladdig deg. Rulla till bullar och lagg
pd en bakpapperskladd plat. Gradda mitt i ugnen 10-12 minuter.

e Marmelad: Skala frukterna och skar dem i klyftor eller mindre bitar. Lagg i

kastrull, hall p& sockret och l&t puttra i 15 min.
Foto: www.cedell.se



