Ugnsrostade potatisskivor

Kock: Maria Dahlquist Tid: 75 min Portioner:

INGREDIENSER

2,5 kg skalade potatisar

150 g smalt ankfett eller smér

2 tsk salt flakes

1 tsk svartpeppar

Ortsalt

1/2 dl farsk oregano & rosmarin
1 tsk salt

GOR SA HAR

o Sétt ugnen p& 200°C.



Skar potatisen tunt pd mandolin eller matberedare.

Lagg skivorna i en stor skdl, tillsatt fettet, salt & peppar och véand rund.
Packa potatisskivorna i en ugnsform.

Satt in i ugnen i ca 75 min, tack ev med aluminiumfolie om den bérjar fa for
mycket farg.

Ta ut potatisen och stré Sver ortsaltet.

Ortsalt: Kér drterna och halften av saltet i mixer. Lagg &ver i en skél och ror
ner resterande salt.



