Citronsmorkola

DESSERT Kock: Michael Hoffman Tid: 35 min Portioner: 120

Smérkola, en harligt graddig, smérig och kramig kola med en frisk syra frén citron far
verkligen gommen att sl& frivolter av smaklycka. Perfekt godis att géra sjalv da det ar
valdigt enkelt.




INGREDIENSER

4 dl vispgradde

4 dI strésocker

2 dl ljus sirap

150 g smor

1 st ekologisk citron, skal+saft
1 krm salt

GOR SA HAR

Mat upp alla ingredienser utom smér i en tjockbottinad kastrull och koka upp.
Lat koka p& medelhdg varme i 10 minuter och vispa sedan ner smoret lite i
taget.

L&t koka vidare tills massan héller 124 grader. Hall upp kolan i en form med
bakplétspapper och lat den svalna. Skér sedan upp den i lagom bitar, riv éver
lite citronskal och rulla in kolorna i bakplatspapper eller cellofan.



