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Kramig chili- & vitlokssill
Kock: Michael Hoffman Tid: 15 min Portioner: 6

En kramig sill med hetta frén chili och vitlak.

INGREDIENSER

2 brk 5-minuterssill (420 g)
3 dl creme fraiche

0.5 dl majonnas

1 st rod chili, finhackad

3 st vitldksklyftor, rivna fint

1 st schalottenlok, finhackad

GOR SA HAR

o Blanda ihop creme fraiche och majonnas och ta i chili, schalottenlék och

vitlok. Smaka av med salt och vitpeppar.



under natten. Sillen héller ca tvé veckor i kylen.

° Skar ner sillen i lagom bitar och lagg ner i s&sen och l&t den dra sig i kylen



