Pepparkakscheesecake med

O
m | o
o clementin
DESSERT
Kock: Michael Hoffman Tid: 180 min Portioner: 12
6@ Pepparkakscheesecake med clementin, en given favorit pé dessertbordet.
INGREDIENSER
Botten

30 st krossade pepparkakor
100 g smdalt smér

Ea 200 g philadelphia
Fyllning

4 dl vispgradde
2 dl mild yoghurt
4 st clementiner

1 dl strésocker

8 st gelatinblad



GOR SA HAR

Krossa kakorna (spara lite smulor till garnering) och blanda med det smalta
smoret. Tryck ut smulorna i en springform som du klatt i bakpapper i botten
och langs kanterna. Bred pé philadelphian i et jamnt lager.

Lagg gelatinbladen i kallt vatten. Vispa gradden latt och fluffig och blanda ner
yoghurten. Skala clementinerna och skér ner dem i smd bitar, blanda ner i

gradden tillsammans med sockret.

Ta upp gelatinbladen ur vattnet utan att krama ur dem. Smdélt pé svag vérme i
en kastrull och l&t svalna. Vispa sedan ner gelatinet i gréddblandningen.

Hall fyllningen i formen och satt in i kylen och lat stelna i 3-4 timmar.

Garnera med pepparkaksmulor, clementiner, hallon och mynta.



