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Sashimi pé salmalax med

salladslék, soya och wasabi

Kock: Michael Hoffman Tid: 15 min Portioner: 2

For tillfallen nar man inte @r s& hungrig och bara vill ha négot snabbt, latt och gott.
Passar aven perfekt som inslag pa en buffé eller som tilllugg nér gasterna anlander.

INGREDIENSER

400 g salmalax
4 st salladslokar
1 st lime, rivet skal + saft

0.5 dI kikkoman soya
wasabi

GOR SA HAR

Ta laxen ur férpackningen och lagg pé en skarbrada. Skér tunna fina skivor
av laxen och lagg upp snyggt pé en tallrik eller ett fat.



Strimla salladsldken och férdela dver laxen. Riv éver limeskal och pressa ur
saften.

Servera med en klick wasabi och soya i en skdl vid sidan om.



