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Smoérdegsbotten med kraftréra

Kock: Michael Hoffman Tid: 15 min Portioner: 10-12

Ett lackert och enkelt tilltugg med frasig smérdegsbotten och kramig kréftréra.

INGREDIENSER

1 rulle farsk smordeg

1 st agg (vispat)

1 brk kraftstjartar

2 msk majonnés

1 msk creme fraiche

1 msk skeppsholms tomatketchup (gér att byta ut mot chilisas)
1/2 kruka farsk dill, hackad

rodlok, strimlad

GOR SA HAR

Lagg ut smordegen pé& en plat med bakplétspapper och pensla med uppvispat
agg.Skar degen i 20st lika stora rutor. Satt in i ugnen och baka av enligt

anvisningen pé& paketet.



Hall av kraftstjartarna ordentligt och krama ur det sista av vatskan. Blanda
kraftstiartar med majonnds, creme fraiche och ketchup.
vitpepparkvarnen.

Klicka p& kraftréran pé& smérdegsbottnarna. Toppa med rédlok.

o Rér ner hackad dill och smaka av med en nypa salt och nagot varv pé



