Falukorv med rotfrukisgratang

Kock: Monika Ahlberg Tid: 60 min Portioner: 4

Gratanger ar god och praktisk mat som skéter sig sjalva i ugnen. Min potatis- och
roffruktsgratang passar till allt och héar serverar jag den till var dlskade svenska
falukorv.

INGREDIENSER

1 falukorv med hég kétthalt
smor till pannan
ROTFRUKTSGRATANG
2 palsternackor (ca 200 g)
2 mordtter (ca 200 g)
5-6 potatisar (ca 500 g)
1 purjoldk (det vita)
2 dI farskriven god ost
2 tsk torkad timjan
smor till formen
2 dl mjslk
2 dl vispgradde
flingsalt och nymalen svartpeppar



GOR SA HAR

Skala palsternacka och morot. Skér dem i 1 cm breda slantar.
Skiva potatisen tunnare, 425 mm, jag tycker inte den behdver skalas.
Strimla purjoldken.

Lagg palsternacka, morétter, potatis, purjolék, riven ost och timjan i en smord
ugnsfast form.

Blanda mjslk, grédde, salt och peppar och hall blandningen &ver
grénsakerna.

Tillaga gratdngen pé& 225° i nedre delen av ugnen i ca 40 minuter.
Skar korven i skivor. Hetta upp en panna med smér och stek korvskivorna
gyllene ndgra minuter pd varje sida.

Servera roffrukisgratdngen med den gyllene korven!



