KOTT

Gratinerade potatisrester med

skinka

Kock: Monika Osterheim Tid: 60 min Portioner: 4-6

Att Gta gott av rester kénns bra. Har anvander du potatis- och skinkrester. Perfekt! At en
god sallad illl

Det har receptet ar verkligen pé& en hoft och bygger pa att du tar vad du har hemma 2
rester i kylen. Méngderna ér inte heller s& noga. Anvénd den ost du har, Gven
kallskuret. Ratten blir god med all typ av skinka eller varfér inte, salami eller liknande.
Tanken é@r att vi inte ska kasta nagot eller képa i onddan.



INGREDIENSER

Alla ingredienser &r cirkamdangder eftersom det ar rester
ca 1 kg potatis eller potatismos motsvarande vikt
75 g smor
3 agg
75 g riven smakrik ost, t ex parmigiano reggiano
salt och vitpeppar
ev. lite mjolk

Fyllning
ca 100-150 g valfri skinka eller annat kallskuret
ca 100-150 g mozzarella i boll (eller annan ost som bli kramig)

Topp
lite olja
strobrad eller panko
skivat kallt smor

Servera gdrna en god gronsallad till!
GOR SA HAR

° Véarm ugnen till 180 grader.

Anvand rester av potatismos eller kokt potatis, eller skala och koka potatis.
Om du anvander kokt potatis (alltsé inte fardigt mos) ska du férst géra ett mos
eller stomp. Gor sa har: Stompa eller pressa potatisen. Blanda med smér, salt,

vitpeppar.



Blanda i dgg i som binder moset, aven i ditt dverblivna potatismos.
Blanda i den rivna osten. Om moset ar for stabbigt, hall i en skvatt mjslk.

Dela mozzarella i bitar.

Sméra och bréa en ugnsform eller pajform.

Lagg halften av potatismoset i formen. Lagg pé skinka och mozzarellabitar.
Klicka pa resten av moset och slata till ytan och olja in den &t med handen.
Stré Sver strobréd eller panko och sedan tunna skivor kallt smér, anvénd
osthyvel.

Gratinera 180 grader i ca 30-45 min, tills gyllene.



