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BAKA

Semmelvaffla

Kock: Monika Osterheim Tid: 45 min Portioner: 10

Kalasfika i semmeltider p& nolltid! Zeina i Zeinas Kitchen har gjort de har smé goda
véffelsemlorna. De kan vi inte l&ta bli aft delal

Zeina vann Stora Matbloggpriset Folkets Val 2015. Ni féljer henne kanske redan men
om inte, kika genast in i hennes kék. Smébarnsmamman Zeina, alskad av alla, lagar
inspirerande, enkel vardagsmat fér familjen fran alla varldens hérn i turbofart.

INGREDIENSER

Vafflor

50 g smor

2 4gg

6 dl mjslk

5 dl vetemjol

2 krm salt

1 tsk vaniljsocker
0.5 tsk kardemumma
1 msk socker

Fyllning



3 dl gradde

50 g mandelmassa

GOR SA HAR

Smalt sméret. Vispa dggen i en bunke. Blanda 3 dl av mjslken och hela
mangden mjdl med Gggen, rér om tills du fé&r en klumpfri smet. Hall sedan i
resten av ingredienserna och rér om smeten.

Hetta upp véffeljarnet och pensla med smér vid behov. Gradda véfflorna och
lagg dem pd ett galler, inte ovanpd varandra s& de mjuknar.Skér ut 5 bitar av
varje véffla. Riv mandelmassan och rér ut med lite mjclk eller gradde tills den
mjuknar och blir bredbar.Spritsa gradde pé en vaffelbit och klicka pé lite
mandelmassa. Lagg en vaffelbit ovanpé och pudra med florsocker.



