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Gron pyttipanna

Kock: Per Morberg Tid: 40 min Portioner: 4

Allt gér att blanda ner i en pytt. Ta vad du har men tillbehéren inlagda rédbetor och
stekt Ggg ar ett maste.

INGREDIENSER

200 g farska eller 15 g torkade kantareller
4 mordtter
2 palsternackor
1 broccolisténd
150 g sugar snaps
1 rodlak
olivolja till stekning

salt och svart peppar
Tillbehor

4 agg
inlagda rédbetor, hela eller skivade

négra kvistar kryddgrént, garna oregano



GOR SA HAR

o Blotlagg kantarellerna i minst 30 minuter om du anvénder torkade.

Skala och térna mordtterna och palsternackorna. Skar broccolin och sugar
snapsen i sm& bitar, anvand Gven stammen pé& broccolin. Skala och hacka
rodléken. Grovhacka kantarellerna.

Hetta upp olivolja i en stekpanna. Fras loken nagra minuter, tillsatt morots- och
palsternackstarningarna och frés négra minuter till. Lagg i broccolin, sugar
snapsen och kantarellerna och fortsatt att frasa tills allt blir genomvarmt.
Smaka av med salt och peppar.

Stek dggen i olja i en stekpanna och servera dem till pytten tillsammans med
inlagda rédbetor. Garnera med négon farsk értkrydda.



