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Rabarberkompott pd mitt satt

Kock: Per Morberg Tid: 15 min Portioner: 6

En harlig efterratt med rabarber som gar snabbt att tillaga.

INGREDIENSER

6 st rabarberstjalkar
1 st kanelsténg

2 dl socker

1 dl vatten
Serveras med

3 dl creme fraiche
2 msk vaniljsocker

GOR SA HAR

° Skala rabarbern och hacka upp i mindre bitar.



Hall ner rabarberbitarna i en kastrull tillsammans med kanelsténgen.

Hall i vattnet och addera sockret.

Varm forsiktigt och lat smakoka tills rabarbern mjuknat. Det brukar ta cirka
5-10 minuter.

Ta ut kanelstangen och servera med créme fraichen som du sétar med
vaniljsockret.



