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Rodvinskokta korsbar med

hemlagad glass

Kock: Per Morberg Tid: 30 min Portioner: 6

En efterratt som kommer f& dina gaster att smalta.

Se till att verkligen leta upp s& att ni har riktigt bra kvalité pé kérsbaren.

INGREDIENSER

0.5 kg korsbar

5 st gulor

2 dl rédvin

5 dl gradde

2.5 dl mjolk

2 st vaniljstang

2 st kanelstanger
3.75 dl socker

4 st nejlikor

2 tesked arrowrot



GOR SA HAR

Borja med att géra glassen.
Koka upp graddmislken med vaniljsténgen (1 st), kluven pé langden. Hall
genom en sil och kér glassen i glassmaskin.

Lat sté och dra medan dggulorna vispas med socker (2.25 dI) till skum ver et
vattenbad.

Hall i graddmidlken och hetta upp till strax under kokpunkten (82 grader).
Hall genom en sil och kér glassen i glassmaskin.

Nu ar det dags for kdrsbaren.

Vérm korsbaren tillsammans med rédvin, resterande sockret, skalet fran
vaniljstangen, nejlikor och kanel i en kastrull

Koka upp och red av med 2 tsk arrowrot

Ta kastrullen fran spisen och lét bigarrderna svalna i lagen.

Lyft upp dem ur lagen och servera tillsammans med glassen.



