DESSERT

&

@

Chocolate Chip Cookies

Kock: Roy Fares Tid: 60 min Portioner: 30

Mitt basta recept pé& chocolate chip cookies.

INGREDIENSER

1.5 tsk bikarbonat
230 g smor

5.5 dl vetemjal
300 g morkchoklad
1 st agg

2 dl hasselnotter
1.5 dl farinsocker

1 tsk vaniljsocker

2 dl strésocker
0.5 tsk salt



GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 190 grader.

Hall hasselndtterna i en ugnsform och rosta dem i ugnen i cirka 8 minuter.

Lat nétterna svalna, lagg dem i en ren kdkshandduk och gnugga av skalen.

Hacka hasselndtter och hel choklad ganska grovt (chokladknappar behéver
inte hackas).

Blanda smér, strésocker och farinsocker fluffigt i en bunke.

Blanda ner agget. Tillsatt de torra ingredienserna och arbeta ihop till en deg.

Blanda slutligen ner nét- och chokladhacket. Dela degen i 30 bitar, rulla
bitarna till kulor och lagg dem glest pé 2 platar med bakplétspapper.

Platta till kulorna lite och gréadda mitt i ugnen i cirka 10-11 minuter, eller tills
kakorna har f& lite fin farg.

L&t kakorna svalna en aning och flytta darefter garna dver dem fill ett galler for
att svalna helt. Férvara kakorna torrt.



