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Paris: Les Galopins

Skribent: Sofie Wennerstein

Les Galopins - restaurangtips i Paris. Blir det mer franskt an Céte de boeuf med
béarnaise?

Jag hittade restaurangen av en slump tillsammans med franska vénner 2008, dret jag
spenderade 7 ménader i Paris, och har sedan dess aterkommit flera ganger. Det ar
svart att exakt peka pé& vad som ar sa speciellt - det @r inte bara det utsdkta kéttet eller
den magnifika béarnaisen eller ens den klassiska matsedeln pé& griffeltavlan.
Inredningen ar faktiskt sédar. Och servicen ar medioker (men hellre det en nonchalant).
Men né&got gor att detta ar stdllet som jag atervander till, om och om igen. Kanske for
att det ar rustikt och dkta.
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Och jodd, annat finns p&d menyn an Céte de boeuf med bea och det ér i stort sett en
klassisk fransk bistromeny dar till exempel lamm, kanin, sniglar, rumpstek och en
hamburgare finns med. Fois gras till forratt kan Gven den varmt rekommenderas.



Adress och karta:
24 Rue des Taillandiers, 75011 ParisM: Bastille, M: Bréguet - Sabin, M: Voltaire



