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6 viner under 100-lappen

Skribent: Vin & Matguiden

Lag budget, eller bara svért att valja vin till helgmiddagen? Vi tipsar om 3 vita och 3
réda viner under 100 kr.

Black Shiraz (2014) Australien, 79 kr.En mustig och kryddig Shiraz med val

integrerade tanniner. Fruktigt och kryddigt med inslag av plommon, bjérnbar och



lakrits. Prisvart vin som sitter fint till grillad flankstek med en kramig sés.

Xavier Grenache Vieilles Vignes (2012) Frankrike, Cétes du Rhéne, 89 kr.Smakrikt vin
med bra koncentration och en balanserad strévhet. Bérigt vin med ortiga toner, inslag
av hallon, bjérnbar och lavendel. Passar utmarkt till lammracks eller andra rétter pa
lammkatt.

Chateau Gratien (2011) Frankrike, Loiredalen (Anjou-Saumur) 71 kr. Aven om Loire
framst forknippas med vitt vin, bér man inte glémma bort omraden som
Saumur-Champigny, dar man gér réda viner p& Cabernet Franc. Chéteau Gratien ar
ett ungdomligt vin med frisk syra och druvtypiska értiga och grasiga toner. Inslag

av svarta vinbar och en typisk vinbarssyrlighet. Servera detta vin tillsammans med en
rédvinsbaserad gyta pé lamm- eller nétkott.
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Casal Garcia Vinho Verde, Portugal, 55 kr. Friskt, parlande vin med inslag av gréna
applen, citrus och tropisk frukt. Ett riktigt fynd! Perfekt som aperitif, att skéla i eller till
latta skaldjurscanapéer.

Leth Duett Riesling Griiner Veltliner Trocken (2014) Osterrike, 79 kr. Frisk syra, tydlig
smak av pdron, omogna krusbar och citrus med tropiska inslag av melon och nektarin.
Passar till de flesta ratter pa fisk och skaldjur, men en vinnare till teriyaki-lax.

Villa Garros Sauvignon (2014) Frankrike, Bordeaux, 89 kr. Sauvignon Blanc frén
Bordeaux kan ofta vara nagot fylligare @n Sauvignon Blanc frén andra delar av
varlden. Villa Garros ar ett torrt och medelfylligt vin med frisk syra och inslag av
ndsslor, krusbar och ananas. Perfekt till fisk eller latta ratter kyckling, gérna med citron.
Exempelvis helstekt kyckling med citron och rosmarin.



