$

VEGETARISK

&

@

Cheese dream burger

Kock: Vin & Matguiden Tid: 40 min Portioner: 4

Om du dlskar burgare och ost @r det ett méste att testa p& denna ostiga burgare! En
cheddarsés med jalapeno dar inspirationen har hamtats frén Chili Cheesel!

INGREDIENSER

1 paket quorn burgare
4 stycken hamburgerbréd
persilja
Cheddarsas
1.5 deciliter goudaost
2 deciliter cheddarost (med mycket smak|
100 gram philadelphia
0.5 deciliter finhackade jalapefios
1 matsked chilisés
salt & peppar efter smak

Sallad
persilja
200 gram blandade cocktailtomater



1 stycken rodIsk

olivolja

crema di balsamico
salt & peppar

Cheddarpommes
800 gram potatis

olja
salt

1 stycken farsk réd chili
graddfil

1 gram cheddarost

persilja

GOR SA HAR

Borja med att satta ugnen p& 200 grader. Skar potatisarna i stavar, lagg pé
en plat med bakplatspapper och ringla olja dver. Rér runt ordentligt tills alla
pommes ar tackta med olja. L&t gé i ugnen tills de ar gyllengula och mjuka i
mitten, ca 20-25 minuter.

Riv gouda- och cheddarosten (viktigt att du anvander en cheddarost med
mycket smak)

Lagg Philadelphiaosten i en kastrull och smallt pa lég varme. Nér den har
blivit rinnande tillsatter du den rivna osten och resten av ingredienserna fill
cheddarsé&sen. Smaka av med salt och peppar. Stall &t sidan och vérm sedan
p& precis innan servering.

Dela cocktailtomaterna i hélften och skriva rédléken fint. Blanda salladen
tillsammans med olivolja, balsamico, salt och peppar.

Ta ut quorn-burgarna fran frysen, pensla med lite olja och slang direkt pa
grillen. De ska grillas ca 4 minuter p& varje sida. N&r burgarna ndstan ar
klara lagger du p& bréden och grillar p& bada sidor.

Satt ihop burgarna genom att ta det understa brodet, lagga pa en rejal kvist
med persilja, lite tomatsallad, en quorn-burgare, cheddarsés och sedan
toppbrédet. Pommesen saltar du férst och toppar sedan med finriven
cheddarost, finhackad réd chili, graddfil och finhackad persilja. Njut!



