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Cheesy Garlic Bread

Kock: Vin & Matguiden Tid: 20 min Portioner: 2

Bréd kan ibland kénnas som ett middagsbordets nédivéang, en stilla bén om att hélla ut
till dess att den riktiga maten serveras. Detta bréd spelar efter helt andra regler och gér
huvudrétten relativt onédig.

Receptet ar fran kokboken Det &r ju en dag imorgon ocksé av Erik & Wiktor Halldén.
Boken ar ny och utgiven 2016. Lds mer om boken har!
Foto & form: Erik Halldén och Terése Karlsson

INGREDIENSER

1 lantbréd
125 g smor
300 g mild ost
3 vitldksklyftor
persilja
salt
svartpeppar



Smalt smor i en kastrull. Tillsatt pressad vitlok, finhackad persilja, salt och
peppar.

Skiva osten i tunna stavar.

Snitta brédet i ett kryssmonster med cirka tvé centimeters mellanrum.

Tryck ner ost i snitten och hall ver sméret.

Stall in i ugnen p& 175 grader tills osten smalt.



