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Citron- & dillsnaps

Kock: Vin & Matguiden Tid: 10 min Portioner: 4

Till framfor allt skargardssill passar den har frascht syrliga lilla nubben alldeles utmark.
Rekommenderas speciellt till pésk- och midsommarbuffén nar det gar att njuta av solens

varmande strélar.

INGREDIENSER

700 ml okryddat brannvin
2 msk socker

2 st citroner

6 st dillkvistar

GOR SA HAR

o Hall upp brénnvinet i en skal.

o Riv av skalet (det yttersta gula) frén en av citronerna och lagg i skélen. Pressa

citronerna och hall i juicen.



e Blanda i socker och ror runt tills det har 16st sig. Lagg i dillkvistarna.

klar att servera.

o Tack Sver och lat dra i minst ett dygn. Sila och hall upp i en lamplig flaska -



