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Dricka till flasksida

Skribent: Vin & Matguiden

Sidflask har blivit riktigt populart under den senaste tiden 2 det dyker upp pé allt fler
restaurangmenyer och dven i hemmakaken. Det kan vara allt i frén l&ngkokt, mjukt och
lent med rosmarin och cidersas, till confiterat eller grillat och krispigt, kanske i en mer
asiatisk tappning ¢ men vad dricker man till dete Har kommer négra tips pa hur du kan
tanka nar du ska valja dryck till just flasksida.



Halvtorr ciderDetta kanske inte @r det mest hippa valet, men det stér dverst pé var lista.
Milda ratter pé flaskkatt passar helt enkelt utmarkt bra tillsammans med cider, testa
aven att tillaga flasksidan i cider. Ett sakert kort ar Cidre Dupont Réserve (Normandie),
eller varfor inte Astrakan 2 Kivik's flaskjasta appelcider.

Ljust SlLjusare dlsorter, sarskilt de amerikanska med en liten touch av s6tma, @r en

lysande kombination fill confiterad flasksida med krispig yta och tillbehér som
exempelvis stuvad vitkdl eller pumpapuré. En klassisk Budweiser kan
passa ovdntat bra, fungerar dven med mildare asiatiska kryddor.



Vita viner Flasket ar ganska fett s& den lackra strukturen, syran och sétman i tyska
Spatlese Riesling fran exempelvis Rheingau eller Pfalz gér sig verkligen bra, speciellt till
asiatiska anratiningar 2 prova Kloster Eberbach Riesling Spatlese. Riesling fran Alsace
eller Wachau fungerar ocksé bra fill mindre kryddstarka ratter, gérna med apple.
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Réda vinerBast &r ljusa och fruktiga réda viner pé Pinot Noir fran Bourgogne. Vart att

testa ar ett vin fran distriktet Beaujolais gjort pd druvan Gamay 2 du som vill lyxa till det
bor testa Terres-Dorées Fleurie. Om du vill dricka ett fylligare vin kan sydfranska réda
viner p& druvan Grenache, frén Cétes du Rhéne fungera bra tillsammans med lite mer
smakrika tillbehor.



